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“D'UN SOIR Y

AUTOUR DE LA SAINT-JACQUES

Vendredi 16 octobre 2026 - 20 h

+

%ﬂf’ commencer
Apéritif & mise en bouche du chef

——

. ENTREES ———
Gartare de Saint-Jacques & concombre

Shiso vert - émulsion d’eau d’huitres - fleur de bourrache

—%

E [ Haricots coco de Paimpol

- ) Liés a la creme anglaise de la mer - Saint-Jacques snackées

PLAT

" Saint-Jacques au lard de Colonnata

Riz vénéré - émulsion de vieux parmesan

DESSERT

Cclipse d automne

Déclinaisons de potimarron




